BAR & RESTAURANT
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DIE GESCHICHTE VON EM

EM ist mehr als nur ein Restaurant - es ist unser Traum.
Aufgewachsen mit den vertrauten Aromen Vietnams und spdter
gepragt durch das Leben in Europa, wollten wir einen Ort schaffen,
an dem sich diese beiden Welten begegnen und miteinander
verschmelzen.

Mit Uber 3.000 Kilometern Kiiste verfugt Vietnam Uber eine duBerst
vielfaltige Esskultur rund um Fisch und Meeresfrichte. Diese
Inspiration aus dem Meer pragt unsere Kidche - von Fisch Uber
Garnelen bis hin zu Tintenfisch.

Doch unsere Speisekarte geht weit dartber hinaus. Bei EM findet ihr
auch Gerichte mit Rind, Geflugel und Gemuse - adlles fein abgestimmt,
kreativ interpretiert und mit einer harmonischen Verbindung aus
vietnamesischer Authentizitdt und europdischer Eleganz.

Jedes Gericht'erzahlt hier ein Stidck unserer Geschichte:
TtortersTShdrin Plates -um gemeinsam zu beginnen, zupropbieren
ﬁ und ins %esprdcq zu-kommen. T

Signature Mains ~ wo Vietnamesischie Erinnerungen mit europdische
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STARTERS & SHARING

Soup EM **

Hausgemachte Fischsuppe mit Fischeinlage - Cherry Tomaten - Sellerie -
Champignon - Spitzpaprika - Dill

10,9

CoCcoO PRAWN Soup 720

Cremige Kokossuppe mit Garnelen - Champignon - Zitronengras -
Limettenbldtter - Spitzpaprika - Koriander - Chilli Ol

119
(auch vegan maglich mit Tofu) &g
8.9

BUDDHA Soup &z

Cremige Suppe aus Zuckermais & Kartoffeln - Kokosmilch -
Gerosteter Mais - Koriander - Chilli Ol

9,9

OYSTERS ON ICE»

Frisch geéffnet - Limette - eingelegte rote Zwiebeln

Pro Stuck: 5,0

|  GOLDEN SCALLOPS #swo | |

Scharf angebratene Jakobsmuscheln Gurke - Radieschen Wasabi-Créme -
Lauchzwiebeln -Kaviar - Zi r(\)n ngrqs-Tamqrindgn,- Sauce |




TACO EM STYLE .8t

Knuspriges Hdhnchen - Lauchzwiebeln - Limetten Aioli -
Mangosalsa

9,9

Knuspriges Victoria Seebarschfilet - Lauchzwiebeln -
Limetten Aioli - Mangosalsa

11,9

CEVICHE VIETNAMESE STYLE ozu2 J

Wolfsbarsch - Zitronengras-Tamarinden-Sauce - Wasabi-Créme -
rote Zwiebel - Koriander - Chili - Limette - Erdnlisse - Sesam-Reiscracker

16,9

SMOKY TENTACLE "2

Gegrillter Pulpo-Tentakel - Butter-Chili-Sauce - Mango-Salsa -
Frisée - Salat - Koriander - Limetten

17.9

PuLPO GREEN *_J

Gegrillter Pulpo-Salat - Cherry-Tomaten - Zitronengras - Chili-Kokos-Créme -
Frisée - Salat - Koriander - Minze - rote Zwiebeln

15,9

| | | CLRISPW LEL]dO s |
Knuerige Loligo-Calamari - Frisée - Salat - lnglver— Aioli - Koriander -

Gegrilltes Ci




CHEFS RECOMMENDATION - FUR 2 PERSONEN

5 VARIATION AUSGEWAHLTER VORSPEISEN - PERFEKT
ZUM TEILEN 1. 7.8.91 .12 22, 25

Nutty Crunch - Oyster on Ice - Ceviche Vietnamese Style - Saigon Bruschetta
2 kleine Buddha Soup

54,9

6 VARIATION AUSGEWAHLTER VORSPEISEN — PERFEKT
ZUM TEILEN 1.7.8.9. 1120 25

Taco EM Style - Pulpo Green - Crispy Loligo - Nutty Crunch - Golden Scallops -
2 kleine Soup EM

74,9

SIGNATURE MAINS

PLuM Duck o

Rosa gebratenes Barbarie-Entenbrustfilet - Cremiger Zuckermais - Eingelegte
Radieschen - Wilder Brokkoli - Karottenpliree - Pflaume-Miso-Jus

28,9

GREEN HERBENTRECOTE '

| Gegrilltes Entrecote 250g - Selbstgemachte SiiBkartoffelpommes - Wilder
BroFkoli . Fein} Prinzessbohnen C}imichurriﬁ/ietnameFe Style~ LimettenAioli
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SPICED LAMB RACK o #

Gegrilltes Lammkarree - Triiffel-Kartoffelpiiree - Wilder Brokkoli -
Mango Salsa - Chili Ol - Flinf-Gewlirz-Sauce

36,9

RISOTTO BASS 59

Knuspriges Wolfsbarschfilet in Panko-Kruste - Thai-Basilikum-Risotto -
Edamame - Cherry-Tomaten - Ingwer Aioli

329

CARAMEL SALMON @

Scharf angebratenes Lachsfilet - Jasmin-Reis - Vietnamesische
Karamell-Fischsauce - Gurke - Eingelegte Radieschen - Frisée - Salat - Sesam

26,9

MEKONG RISOTTO » 4

Thai-Basilikum-Risotto - Gegrillte Riesengarnelg_n -Limetten-
Cherry-Tomaten - Koriander - Chilli Ol

26,9

FIRE TENTACLE >4

Gebratene Kalmar-Tentakel - Saisongemiise : Chili - Zitronengras
Lauchzwiebeln - Dill- Jasmin Reis

| 26, | | |
(Auch \/%egon mé?lich mit TJFfu) Nz




SWEET FINALE

PURPLE DREAM © sy
Schwarzer Klebreis - Kokos-Sorbet - Mango - Geréstete Mandeln

9,9

GREEN WHISPER "

Pandan Panna Cotta - Beeren-Sauce - geréstete Kokoschips

10,9

SORBET

Hausgemachtes Kokos-Sorbet
5.9

SIDES
JASMIN-REIS 3
SELBSTGEMACHTE SURKARTOFFELPOMMES ! 6.9
TRUFFEL-K ARTOFFELPUREE " 6.9
MAISPUREE " 5.9
THAITBA ILIKUM= ISOTTO 6.9

EBRE 11 E © 5.j
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ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE

A = enthdlt Koffein
B = enthdlt Antioxidationsmittel
C=enthdlt Chinin
D = enthdilt Farbstoff
E = enthdilt StiBungsmittel
F = enthdlt Sulfite

1 Weizen - 2 Roggen - 3 Gerste - 4 Hafer - 5 Dinkel - 6 Kamut
7 Krebstiere - 8 Eier - 9 Fisch - 10 Soja - 11 Milch (inkl. Laktose)
12 Mandeln - 13 Haselnlsse - 14 Erdnusse - 15 Cashewnusse - 16 Pecannusse
17 Paranusse 18 Pistazien : 19 Macadamianusse - 20 Sellerie - 21 Senf

22 Sesam - 23 Schwefeldioxid/Sulfite~ 24 Lupinen - 25 Weichtiere

und Zusatzstoff n
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www.em-restaurant.de




